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Аннотация 
рабочей учебной программы 
дисциплины «Организация питания»



1. Цель изучения дисциплины: 
- получение знаний по новейшим технологиям организации питания в гостиницах, ресторанах, туристических комплексах;
- изучение специальных форм услуг, особенностей организации питания иностранных туристов.
2. Общая трудоемкость дисциплины составляет 2 зачетные единицы.
3. Темы дисциплины:
- торговые помещения ресторана;
- подготовка торговых помещений ресторана к обслуживанию;
- основы составления меню;
- организация обслуживания потребителей в ресторанах;
- обслуживание банкетов и приемов 
- специальные формы услуг при организации питания в ресторанах, гостиницах и туристических комплексах;
- услуги организации обслуживания иностранных туристов.
4.Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения дисциплины:  ПК-6, ПК-14.


